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STORIE E SAPOR
DEI MERCATI 5%

12 Maggio 2024

dalle ore 10.00

Istituto Alberghiero Tor Carbone
“Alessandro Narducci”

Via di Tor Carbone 53, Roma

Dalle 10.00 alle 18.00
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PROGRAMMA

TALK
MASTERCLASS SU PRENOTAZIONE
AREA MERCATO CON DEGUSTAZIONI
MOSTRA FOTOGRAFICA SULLA STORIA DEI MERCATI

ore 10.00 - Inaugurazione
dell’evento e taglio del nastro con
autorita.

ore 10.30 - Talk: ““Al Mercato:
ruolo e prospettive”’

Modera:

Francesca Romana Barberini,
autrice e conduttrice RadioTV.
Intervengono:

Monica Lucarelli, Assessora alle
Attivita Produttive Comune di
Roma,

Titti Di Salvo, Presidente IX
Municipio,

Amedeo Ciaccheri, Presidente VIl
Municipio,

Antonio D’Angelo,
Amministratore di Mercati
d’Autore.

Ore 11.30 - Masterclass: Alla
scoperta dell’olio.

Incontro di avvicinamento all'olio
Extravergine di Oliva a cura di
Evoo School e UNAPROL.

Ore 11.30 - Masterclass: Alla
scoperta del vino.

Degustazione guidata di
avvicinamento al vino a cura
dell’Azienda Agricola Casale del
Giglio.

Ore 12.00 - Premio Narducci -
Puleio

Concorso istituito in memoria del
giovane chef Alessandro Narducci
e della sua collaboratrice, chef de
rang Giulia Puleio.

Gli studenti di cinque Istituti
Alberghieri del Lazio realizzeranno
5 piatti con i prodotti tipici del
territorio con la collaborazione di
cinque grandi professionisti: gli
chef Daniele Lippi, Davide
Puleio, Giuseppe Di lorio,
Massimo Viglietti e dalla cheffe
Iside De Cesare.

| piatti saranno offerti al pubblico
in degustazione, in abbinamento
con i vini dell’Azienda Agricola
“Casale del Giglio”.

A seguire si esibira la classe di
strumenti a percussioni del
Conservatorio di Musica
"Ottorino Respighi" di Latina del
prof. Rodolfo Rossi.

ore 14.30 - Talk: *“Al Mercato il
racconto dei territori e dei
prodotti”’

Modera:

Francesca Romana Barberini
autrice e conduttrice RadioTV.

Intervengono:
Giancarlo Righini,

Assessore Bilancio,
programmazione economica,
agricoltura e sovranita alimentare,
caccia e pesca, parchi eforeste
Regione Lazio,

Carlo Hausmann, Direttore
Generale Agro Camera,
Carmelo Troccoli, Presidente
Mercati di Campagna Amica,
Marco Bocchini, Presidente
Consorzio Pane di Genzano,
Piero Orlando, Presidente della
DMO H20 Tevere Mare.

ore 15.00 - Masterclass: Alla
scoperta dell’olio.

Incontro di avvicinamento all'olio
Extravergine di Oliva a cura di
Evoo School e UNAPROL.

ore 15.30 - Ti racconto la storia dei
Mercati

| racconti dello storico della
Gastronomia Carlo Spallino
Centonze in dialogo

con Francesca Romana
Barberini.

ore 16.00 - Talk: ““Incontri Al
Mercato”’

Modera:

Francesca Romana Barberini,
autrice e conduttrice RadioTV.
Intervengono:

Sergio Romagnoli, Direttore
Mercato Storico Coperto Albinelli
di Modena,

Claude Polidori, Presidente del
Mercato delle Halles de Lyon Paul
Bocuse,

Amedeo Valente, Presidente
Mercato Trieste di Roma,

Andrea Alemanni, presidente
della Commissione Commercio
del Comune di Roma,

Stefania Di Francesco, Presidente
Mercato Casal de’Pazzi di Roma,
Rita Elena Ciano, Project
Manager Pratesi Hotel Division.

ore 17.00 - Masterclass: Alla
scoperta dell’olio.

Incontro di avvicinamento all'olio
Extravergine di oliva a cura di
Evoo School e UNAPROL.

ore 17.00 - Ti racconto la storia dei
Mercati

| racconti dello storico della
Gastronomia Carlo Spallino
Centonze in dialogo con
Francesca Romana Barberini-

ore 17.00 - Masterclass: Alla
scoperta del vino.

Degustazione guidata di
avvicinamento al vino a cura
dell’Azienda Agricola Casale del
Giglio.

ore 17.30 - Talk: *“Storie di
Mercato”’

Modera:

Francesca Romana Barberini’
autrice e conduttrice RadioTV.
Intervengono:

Rudy Ruggeri, Bottega Pasolini al
Mercato Casal de’ Pazzi,

Roberto Rossi, Delizie e
Delicatezze al Mercato Vigna
Murata,

Susan Perez Cante, Il mondo dei
sapori di Susan al Mercato Villa
Gordiani,

Fabio Bottini, | Bottini del mare al
Mercato Flaminio,

Gianni Catani, Dumpling Bar al
Mercato di Testaccio.

ore 18.30 - Degustazione: pane e
prodotti da forno.

Marisa Mattoccia fondatrice della
Scuola di Cucina One Day Chef
di Roma e Oscar Pagani, Fornaio
e Pasticcere, titolare di “Non solo
pane” a Palazzolo sull’Oglio
(Brescia) guidano una
degustazione di pane e prodotti
da forno.
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